
・タイガーナッツの実 　

保存温度：常温、配達方法：郵送、販売時期：通年、価格：700円/1パック（50g）

・タイガーナッツの粉末 　

保存温度：常温、配達方法：郵送、販売時期：通年、価格：2,400円/1パック（100g）

・タイガーナッツのグラノーラ（カカオ＆バナナ味、ドライフルーツ味、プレーン味） 

保存温度：常温、配達方法：郵送、販売時期：通年、価格：700円/1パック（110g）

＊上記以外で業務用として専用規格で出荷可能

タイガーナッツの実 タイガーナッツの粉末 タイガーナッツのグラノーラ

・勝山シークヮーサー沖縄県産果汁100%

保存温度（常温または要冷蔵）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）

・勝山シークヮーサー沖縄県産果実

保存温度（常温）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（8月～11月）

青果収穫風景 シークヮーサー畑

稀少な国産タイガーナッツを農薬不使用にこだわって栽培しています。

タイガーナッツパウダーはグルテンフリーのお菓子作りやパン作りに使用できます。

そのタイガーナッツのパウダーをふんだんに使ったグルテンフリー、ナッツフリー、ヴィーガンのタイ

ガーナッツグラノーラやタイガーナッツちんすこうの加工品を自社で製造しております。

PR一言
タイガーナッツの栽培を農薬不使用にこだわって育てています。

”we support life through nature"（自然を通して人生をサポートします）をモットーに頑張っています。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

1 1次加工品 Natural Selection合同会社 国頭村

https://www.na

tural-

selection.okina

wa/

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

PR一言
勝山シークヮーサー沖縄県産果汁100%500mlは、ITI【国際味覚審査機構】にて

10年連続で3つ星受賞しています。

原料となるシークヮーサーは、勝山地域を中心とした沖縄県産の果実を使用しており、

トレーサビリティシステムにより栽培履歴が確実に把握されています。

また、主力商品である【勝山シークヮーサー沖縄県産果汁100%500ml】は2012年から

2021年度のＩＴＩ主催の優秀味覚賞で10年連続で3つ星を受賞しています。

「地産地消」の取組や社員研修を含めた従業員の皆様が産地にて学べる環境の連携の提案や勝山の良さを

伝えるために、どのような取組みをした方がよいか、意見を伺いたいと思います。

2
生鮮品

1次加工品
㈲勝山シークヮーサー 名護市

http://www.may

aga.com/

1



長寿の里からの贈り物　シーチョ（仮名）

・紅芋ペースト(冷凍・物流委託、通年)

・紅芋パウダー(ドライ・物流委託、通年)

弊社では、大宜味村内の農作物を主に取り扱い、特に村の特産品であるシークヮーサーを原料とした様々な商品の開発を目指して

日々活動いたしております。特に、３年間の試験を経て開発した「丸ごとシークヮーサーチョコレート」は、皮もタネもそのまま

食べる事が可能で、沖縄県を代表する贈与品の一つとなる事を目指し、この度の展示商談会で初めて一般発表させていただく事と

なりました。沖縄の自然の恵みを食を通じて多くの方へ実感いただける商品となります。この機会に是非ご試食いただき、お取引

きお取扱いの御検討をいただけたら嬉しい限りです。

・長寿の里からの贈り物　シーチョ（仮名）：保存温度（常温保存）、配送方法（県内は宅急便または自社便）、販売時期（令和

6年4月～（予定））

・冷凍シークヮーサー果実：保存温度（要冷凍）、配送方法（県内は宅急便または自社便）、販売時期（令和6年9月～（予

定））

・大宜味村産ゴーヤ：保存温度（常温）、配送方法（県内は宅急便または自社便）、販売時期（11月－3月）

生鮮品

1次加工品

最終加工品

一般社団法人大宜味ユーティリティーセンター

（シージュース株式会社）
国頭村

https://cjuice.c

o.jp

久米島産紅芋は、色鮮やかで、紅芋に含まれるアントシアニンは他のアントシアニンと比較して耐熱性が高く、加熱

によりさらに濃く鮮やかな自然着色が可能です。高ナトリウム、他産地の紅芋や紫芋原料製品と比べても久米島産紅

芋パウダーにはナトリウムが多く含まれています。

久米島に自社農場を完備しており、品質と安定供給を実現しています。

紅芋の原料を通して、紅芋スープ、紅芋タルト、紅芋チョコレート、紅芋のモンブラン、紅芋パイ、紅芋ミルクレー

プ、紅芋シェイク、紅芋ぜんざい、うむくじあんだぎーなど商品化されております。

加えて、自社開発商品の紅芋バターに関しては、試作品を展示、現在商品化に向けて開発中です。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

4 1次加工品

PR一言
シークヮーサーの里である大宜味村産の果実や丹精込めて育てた農作物を取り扱い、原料の栽培作業、収

穫作業、商品の加工作業、在庫管理、発送作業までを村内で一元管理し、地産地消を目指しています。

3

南西食品㈱ 名護市
https://nansei-

s.com

PR一言
新たな魅力と価値を創造し皆様と共に幸福を生み出す姿勢で取り組んでおります。沖縄県内で紅芋の生産量№１を誇る久米島町産でパ

ウダー、ペーストの農産品の加工製造を行っており製販一貫モデルを確立しております。

2
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・やんばるスパイスパウダー

保存温度（常温）、配送方法（自社便または郵送・宅急便）、販売時期（通年）

・カラキティー

保存温度（常温）、配送方法（自社便または郵送・宅急便）、販売時期（通年）

・県産シークヮーサー果実100％（非加熱）

保存温度（要冷凍（－18℃以下））、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）

・冷凍カットパイナップル（ゴールドバレル、N67）：

保存温度（要冷凍）、配送方法（郵送）、販売時期（通年）

・パイナップルガレット：保存温度（常温）、配送方法（郵送）、販売時期（通年）

・冷凍カットマンゴー：保存温度（要冷凍）、配送方法（郵送）、販売時期（通年）

＊価格、供給量は未定、要相談。ロット、カット方法のリクエスト要相談。

冷凍カットパイナップル パイナップルガレット 冷凍カットマンゴー

パイナップルはやんばる産（国頭村、東村）のみを使用しております。パイナップルガレットもやんばる

産のパイナップルと白あんで作り、パイナップルの食感と香りが残る商品となっております。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

6 １次加工品 道の駅やんばるパイナップルの丘安波 国頭村
https://pineappl

e-hills.jp/

N67パイナップルは国頭村、東村の農家様より収穫後すぐに仕入れ良い状態で加工→冷凍にして

います。冷凍パイナップルおよび冷凍マンゴーは、瞬間冷凍を行っております。そのため、解凍

後も品質が損なわれず、安定した品質を保つことが可能です。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

PR一言 地産地消＆地域活性化やんばるの素材、農産物、加工品をご提案

やんばるのスパイスとして、カラキ・ヒハツ・島唐辛子・島ハバネロ・秋ウコン・黄金ウコン・ショウガなど生産者

の顔の見える素材を加工（乾燥・粉末）しています。

ホールの状態からパウダー状の粉末まで用途にあわせて規格可能です。

また、シークヮーサー果汁やカーブチー果汁、近年需要の増えております。

マンゴー果肉ピューレ、ドラゴンフルーツピューレ（赤）などの冷凍原料もご提案できます。

上記のフルーツピューレの冷凍原料を基にOEM（ビン詰加工・ソースなど）加工も対応可能です。

5

1次加工品

最終加工品

その他(OEM)

㈲渡具知 名護市
http://www.ryu

kyuyakuzen.com

/

PR一言

県産

シークヮーサー果汁

100%

非加熱

冷凍1kg

3



保存温度(10℃以下)、配送方法(要相談、工場引き取り・物流委託など)、販売時期(通年)※24年夏頃販売開始予定

①冷凍カット沖縄県産パイン

一口大カット又はクラッシュ、2㎏(要冷凍)

②冷凍トマトピューレ沖縄県産トマト

ミキサー後に煮詰めて冷凍、500g(要冷凍)

③冷凍沖縄県産アップルバナナ

シュガースポットが出るまで完熟したアップルバナナを冷凍

味が濃く、強い甘みが特徴、スムージーに最適、500ｇ(要冷凍)

・ 配送は提携事業者のヤマト運輸さんの宅急便(クール配送)にてお届け致します。

・ 販売時期につきましては、基本通年を予定して加工しておりますが、

天災などの状況により年間の収穫数に毎年変動がある為、稀に終売になる事もございます。

①パインクラッシュ ②冷凍トマトピューレ ③冷凍もちっ娘バナナ

PR一言 各種沖縄のフルーツ・野菜を使いやすい冷凍にしてお届けいたします

8 1次加工品 ㈱プログレス31 西原町
https://www.pr

ogress31.com/

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

カット野菜の製造・販売を手掛けるグリーンフィールドが水耕栽培を開始します。

毎年沖縄の夏場は台風の影響により本州からの船便や航空便が滞り、野菜の調達に苦労することが多いです。

弊社の栽培施設では、季節を問わずに年間通して同じ品質のリーフレタスを安定的に供給することが可能になりま

す。

水耕栽培のメリットは安定供給だけでなく、昨今テレビやSNSで話題となっている飲食物への虫混入に対しても有効

な対策となります。

従来の露地栽培に比べて虫混入のリスクが半分以下となり、ホテルや飲食店でも安心してご使用いただけます。

県外からの調達に頼らず県内で生産することで輸送コストやCO₂の削減にも貢献し、SDGsの観点からも魅力的な商

品となっております。

また、沖縄県内の食料自給率向上にも貢献したいという弊社の願いが詰まった商品となっております。

PR一言 最新設備で栽培された高品質のリーフレタスを1年通して安定的に供給させていただきます。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

7 生鮮品 農業生産法人㈲グリーンフィールド 那覇市
http://greenfiel

d-

okinawa.co.jp/

4



・ 私達は未来を担う子供達の為に安心・安全で美味しい食べ物を提供する事を努めとし、

食育にも取り組んでいます。

・ 生産者・お客様と売り買いだけではなく、友好的な関係を築き、

クリエイティブ且つ"美味しい食”を提供します。

・ 親祖父母の畑（先祖から受け継いだ畑）大切な畑を次の世代へ引き継ぎを常に考え、

環境保全型農業への貢献に取り組んでおります。

・ 沖縄県内のみならず全国各地の有機野菜を取り扱っております。

春夏秋冬、全国各地の美味しい有機野菜を是非、この機会にご紹介にご検討ください。

※ 配送方法は直接弊社にて受け取り・宅急便（冷蔵：ヤマト運輸　常温）

沖縄県内の生産者20名より、無農薬・無化学肥料農産物、減農薬特別栽培農産物等の仕入れ、販売

を行っています。各品目の出荷時期については本資料16ページの出荷カレンダーをご参照ください。

①無農薬・無化学肥料栽培島野菜（要冷蔵）

葉ニンニク、島にんじん、島だいこん、島らっきょう、ゴーヤー、冬瓜、へちま、山芋、

クワンソウ茎、島かぼちゃ、紅芋、黄金芋、田芋、琉球自然薯、ハンダマ、からし菜、

つるむらさき、ニガナ、サクマ、野菜パパイヤ、オカワカメ、フーチバー　ほか

②沖縄県産果物類（無農薬・無化学肥料、一部減化学肥料）（要冷蔵）

タンカン、アテモヤ、インドなつめ、カニステル、バナナ、完熟シークヮーサー、

スターフルーツ、フルーツパパイヤ、マンゴー　ほか

播種前の契約取引を募集中です。
　

PR一言
沖縄県内の生産者から新鮮な野菜と果物を直接仕入れてます。

契約農家の7割から8割の方が、農薬や化学肥料を使用せずに栽培しております。

PR一言 沖縄県内をはじめ全国の有機野菜を流通・生産・販売を行っています。

10 生鮮品 LAHANICO沖縄 豊見城市

https://home.ts

uku2.jp/storeDe

tail.php?scd=00

00100019

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

9 生鮮品 沖縄オーガニッククリエイト㈱ 浦添市
https//www.oki

nawaorganic.sh

op

5



　自然のサイクルを活用した無農薬・無化学肥料栽培により、年間30品目の野菜を生産しています。

エグミのない食味が特徴です。中部、南部地域は、朝どりの野菜を午後に届けることが可能です。

●島ニンジン（出荷期間1～3月） ●にんじん（出荷期間1～3月）

●たまねぎ（出荷期間1～3月） ●じゃがいも（出荷期間１～3月）

●リーフレタス（出荷期間12月、１～3月） ●春菊（出荷期間12月、１～3月）

●ビーツ（出荷期間12月、１～3月） ●ホウレンソウ（出荷期間12月、１～3月）

●パクチー（出荷期間12月、１～3月）

※４月以降の野菜の発送については要冷蔵が必要なため要相談

春菊やホウレンソウもエグミがないため、サラダ用途に向きます。

播種前の契約栽培先を募集中です。　 　

自社農園で採れたパッションフルーツを使った希釈タイプの飲料。 

炭酸水や冷水で3倍～5倍ほどに希釈してお召し上がりください。ヨーグルトやお酒との

相性も抜群です。

私たちはパッションフルーツの栽培を行っていて、

一番美味しいのは生の果実を召し上がっていただくことだと思っています。

ただ、果実の旬は一瞬で過ぎてしまうため、

多くの皆さんにパッションフルーツの美味しさを知ってもらうためにこの商品を作りました。

味にとことんこだわった商品です。

・ 2022おきなわ島ふーどグランプリ最優秀賞受賞

・ 沖縄南城セレクション2022推奨品

PR一言 果実は生が一番美味しい！この商品は生のパッションフルーツの味を目指して作りました。

12 最終加工品 ㈱楽ワーク福祉作業所 南城市
http://raku-

work.jp

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

PR一言

動物性肥料を使わず、森のサイクルと同じ枯葉・枯木で土づくりを行い発酵土壌に仕上げていきます。

さらに、沖縄のミネラル豊富な土壌を活かして野菜をミネラルたっぷりで健康にして強くしていきます。そうすることで、虫には食べ

られず、人間にとって美味しく安心・安全な野菜を栽培しています。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

11 生鮮品 島袋農園 八重瀬町
https://tsuku2.j

p/sima5426

6



会社について

糸満から奥（国頭村）まで全域をカバーする配送ルートで外食事業者様への納品を行っています。

商品について

１　沖縄県産野菜（ＪＡおきなわ等）

●大玉トマト【12月~5月】 ●ミニトマト【12月~5月】 ●レタス【12月~4月】　

●オクラ【6月~10月】　 ●にんじん【2月~4月】 ●ジャンボピーマン【11月~5月】

●かぼちゃ【2月~5月】 ●とうがん【1月~5月】　 ●びっくりジャンボいんげん【12月~4月】　

２　沖縄県産島野菜（ＪＡおきなわ等）

●ゴーヤー【12月~5月】 ●ヘチマ【12月~9月】 ●ハンダマ【12月~4月】

●ニガナ【12月~4月】 ●島だいこん【1月~2月】 ●紅芋【10月~3月】

３　沖縄県産西洋野菜

●ビーツ【12月~3月】 ●ズッキーニ【12月~2月】 ●フェンネル【12月~3月】

４　沖縄県産フルーツ ※天候等により出荷時期は変更になることがあります。

●オーガニックバナナ他【12月~6月】 ※全ての品目気象条件次第では、期間が変更となります。

島らっきょうは、沖縄の伝統的な島ヤサイの一つでなくてはならない存在です。伊江島の島らっきょう

は、平成19年に沖縄県から拠点産地に認定されて、出荷量及び見栄えともに県内一を誇ります。伊江島で

育った島らっきょうは、白い部分が長く、シャキシャキとした食感と香り、辛みが食欲をそそります。

通常より小ぶりでふっくらしているため、塩漬けや天ぷら、フレンチなど刻んでディップソースにするな

ど多様な料理に使用できます。一度食べたら辛みの奥にある旨みの虜に。美味しい島らっきょうをぜひお

試しください。

PR一言 豊富な種類の県産農産物をお届けします！

14 生鮮品
卸・仲卸業者

（沖縄県中央卸売市場入場業者㈲兼正青果）
那覇市

https://www.ka

nemasa-

seika.com/

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

PR一言 伊江島産島らっきょう　いっぺーまーさんどー

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

13 生鮮品 伊江村の生産農家 伊江村

7



1919年創業、沖縄で唯一低温殺菌牛乳を製造販売している会社です。

毎朝タンクローリーで各農家を周りしぼりたての新鮮なミルクを集めてます。

■低温殺菌宮平牛乳（要冷蔵、自社便・物流委託、通年）

65度で30分間加熱殺菌した低温殺菌牛乳「宮平牛乳」。

殺菌時間が長く、時間をかけてじっくり製造します。

そのため、生乳本来の甘みや、風味豊かなコク深さ、自然の恵みをしっかり味わっていただけます。

■宮平牛乳ジェラート（要冷凍、宅配便・自社便、通年）

低温殺菌牛乳「宮平牛乳」を使ったジェラート。現在OEMで製造販売を行っているジェラートを、

４月より自社工場で製造販売予定。ジェラート世界チャンピオンの高田聡様に監修いただき、

ジェラートだけではなく今後ソフトクリームなど商品展開も行う予定です。

・BBQ用ソーセージ（業務用）：保存温度（要冷凍）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）、

沖縄県産豚肉と猪豚肉を使用したロングソーセージ。

・命豚パテ（業務用）：保存温度（要冷凍）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）、

豚肉・猪豚肉使用。調理入らず解凍してカットしてお召し上がりいただけます。

・命豚ハンバーグ（業務用）：保存温度（要冷凍）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）、豚

肉・猪豚肉使用。つなぎを使わずお肉本来の味が楽しめます。

・部屋呑みシャルキュトリーセット（命豚パテ、レバーペースト、スモークレバー、ワイルドポークス

テーキ）：保存温度（要冷凍）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）

PR一言 試飲試食を用意しておりますので、ぜひブースに遊びきてください。

16 最終加工品 ㈱宮平乳業 糸満市
https://miyahira

nyugyo.co.jp

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

PR一言
弊社は沖縄県の最北端やんばる地区の国頭村で猪豚を放牧飼育している生産農家です。6次産業に取り組み自社の加工所でハム・ソー

セージ等を作り販売しています。全国的にも珍しい猪豚の肉を使った加工食品や県産豚を使った商品も自社で開発製造しています。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

15 最終加工品 農業生産法人株式会社命豚ふぁーむ 国頭村
http://www.nuc

hibuta.com

8
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①マヨネーズ（プレーン、ゴーヤー、島唐辛子、プレミアムの4種類）

②農産物（本資料17ページの出荷計画表をご参照ください）※コンテナ、又は段ボール納品応相談。

PR一言
沖縄では「豚は鳴き声以外全て食べる」と言われておりSDGsの観点からも可食部であるテールも残さず

食べていただきたい、そんな思いからこの商品が生まれました。

弊社は沖縄那覇市市内に居酒屋と小さな加工場を運営しております。

加工場で開発、製造された商品は直営店の居酒屋で販売し、お客様の反応を直に受け取ることができるの

も強みです。

商品開発する際一番大切にしているのは「風土」です。

一昔前はよく食されていた豚のテールも食の多様化によってほとんど見ることがなくなりました。

しかし、沖縄の食べ物を大切にするという食文化を大切にしたい。

そして何より豚のテールは美味しい。

そんな思いで開発した本商品は沖縄の風土にピッタリとあった商品といえます。

18 最終加工品 ㈱ながまれ 那覇市
https://nagamar

e.com

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

PR一言
私たちは微生物と共存する持続可能な農業を通しておいしさを追求し、

お客様へ幸せをお届けできるよう日々作物を育んでおります。

　自社では、平飼い鶏卵、しょうがなどの露地野菜栽培、平飼い鶏卵を原料としたマヨネーズの製造を行

いながら、沖縄県南部の90件の生産者と提携し特別栽培農作物(化学合成農薬・化学肥料を県基準の半分以

下に抑えた農作物)や農薬・化学肥料不使用栽培の農作物を取りまとめて、誰がどのように作ったか分かる

農作物のみを供給しています。

取扱品目は、野菜約50品目、果樹約10品目、ハーブ約10品目など合計約70品目。

商品企画や計量、パッケージ等を自社で一括に行うため、商品を納品するだけでなく、売り場づくりや、

企画など統一感を持って総合的に行うことが特徴です。

17
生鮮品

その他
株式会社みやぎ農園 南城市

https://www.mi

yaginouen.com/

9



・洗いモズク（100ｇから15kgまで9サイズ用意）

保存温度（要冷蔵または要冷凍）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）。

弊社独自の技術でもずくを洗浄し食感、風味を損なうことなく加工しています。

・味付けもずく

保存温度（要冷蔵/要冷凍）、配送方法（郵送・宅急便（冷凍便/チルド便））、販売時期（通年）。

味付けもずくは以下の４つの味がございます。

・ 清涼感のある酸味が特徴の沖縄の特産品である「シークヮーサー味」。

・ かつおだしが効いた中に和歌山県産の梅肉の旨味とクエン酸の酸味を配合した「梅かつお味」。

・ 沖縄で昔から親しまれる「かちゅー湯」をイメージして花かつおをトッピングした「本かつお味」。

・ 多良間島の純黒糖と鹿児島県の玄米黒酢を併せ

「化学調味料」、「人工甘味料」無添加で仕上げた「黒糖黒酢味」。

味付けもずくの４つの味「シークヮーサー味」「梅かつお味」「本かつお味」「黒糖黒酢味」が、

令和5年度沖縄県優良県産品推奨商品に認定されました。

洗いもずく 1kg 6㎏×2

味付けもずく

昭和21年より、ソデイカの佃煮を生産し、販売しています。

沖縄県産のせーいか（和名:ソデイカ）を、仙琉院秘伝の黒糖ダレでじっくり煮込み、丹精を込め、

手作りと一切の添加物不使用にこだわって佃煮に仕上げた、日本で一軒の「せーいかの佃煮」専門店です。

これまで小売り用の商品を製造しておりましたが、令和5年より、業務用の製造・販売を始めました。

商品：仙琉院のいか味噌（3種類）　添加物不使用、常温保存・開封後要冷蔵、通年販売可

いかを細かくし、多良間島産純黒糖を使用した秘伝のタレに漬け込み、まるでお味噌のように仕上げた佃煮です。

⚫旨辛にんにく（パンチの効いた旨みぎっしりの味わい）

⚫いか墨（美容に良いマリンコラーゲン豊富で濃厚な味わい）

⚫生姜（佃煮の風味豊かなポカポカ生姜味）

・業務用価格(税込)　3,200円/㎏（1～9㎏）、2,900円/㎏（10㎏～）、2,600円/㎏（20㎏～）

・小売用価格(税込) ①３パックセット定価1,620円 ②ビン詰め各１本 定価1,080円、ギフトセット 定価3,240円

業務用 小売用① 小売用②

PR一言 日本で一軒「せーいかの佃煮」専門店

20 最終加工品 仙琉院本舗 糸満市
https://senryuin

honpo.com/

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

PR一言 各生産地のもずくを商品に合わせて厳選し仕入れ、特色を活かした加工をしております。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

19

生鮮品

1次加工品

最終加工品

沖縄フレッシュ㈱ 那覇市
http://www.okif

re.co.jp

10



・ 金目鯛　フィーレ…三枚おろしにされた状態の為、捌く手間が省け解凍後調理可能です。

・ 金目鯛　セミドレス…鱗・内臓処理済みです。解凍後すぐに調理可能です。姿煮などオススメです。

・ 金目鯛　干物…解凍後、グリルに入れて焼くだけでふっくら干物の完成です。

①保存温度（要冷凍）

②配送方法（ヤマト運輸）

③販売時期（通年）

【乾燥もずく10ｇ】（※業務用の50g、100ｇもございます）

厳選したモズク原料で製造しており、水に3～5分程度漬けるだけで、そのままご利用いただけます。

また、うどんや蕎麦、みそ汁やスープ等に、そのまま入れるだけでお召し上がりいただけます。

軽くて賞味期限が1年となっていますので、お土産としておすすめです。

①保存方法：常温（直射日光、高温多湿を避けて保存）　　

②配送方法：宅急便又は自社便 ③販売時期：通年

【冷凍洗いもずく1㎏】

本会で加工している洗いもずくは、塩蔵されていない「生もずく」を使用していますので、

歯ごたえやのどごしが良いのが特徴です。

定番の酢の物の他、めんつゆでおいしくいただけます。卵焼きやみそ汁など、様々な料理にご利用できます。

①保存方法：要冷蔵 ②配送方法：宅急便又は自社便 ③販売時期：通年

PR一言
本会では、沖縄県で収穫されたモズクを厳選し、無添加で乾燥した「乾燥もずく」を製造しております。

また、洗浄済みでそのままご利用（生食可）いただける「洗いもずく」も取り扱っております。

22
1次加工品

最終加工品
沖縄県漁業協同組合連合会 那覇市

http://okinawa-

gyoren.com/

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

生産者である父が釣ってきた金目鯛は、船にシークーラーと呼ばれる獲れたての魚を冷やす漁船用海水冷却装置を搭

載しており新鮮な状態を維持することができます。その金目鯛を当社で仕入・加工を行います。ブライン凍結機にて

急速凍結することにより、さらに鮮度を維持したまま最高な状態で店舗へ発送・配達できることが強みです。

21 1次加工品 ㈱丸新水産 糸満市

https://www.big

-

advance.site/c/

172/2360

PR一言
私たちは「沖縄県産の『金目鯛』を世界へ！」の想いのもと、

地産地消と6次化産業の確立を目指し、生産、加工、販売まで自社一貫で取り組んでおります。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

11



私ども、株式会社マルエイ商事は沖縄で水揚げされた

新鮮でおいしいマグロを中心に沖縄近海で漁れる鮮魚・貝類を

沖縄県内はもとより全国へ発送しております。

PR一言 伊平屋島の美しい海で水揚げされた海の幸を産地で処理しお届け致します。

伊平屋村漁協は沖縄最北に位置する離島の漁協です。

もずくの生産をはじめ島周辺で水揚げされる魚介類の取り扱いの他、加工処理施設を有し、一次加工品、二次

加工品の生産も行っております。

もずくにつきましては40年程の歴史があり、その品質の確かさが認められ沖縄県のもずく拠点産地に認定され

ております。

加工処理施設は大規模ではないものの、小回りがきき、客様の要望に合わせた製造・生産が可能です。

現在は、もずくや鮮魚の販売の他、洗いもずく、魚のフィーレ、そして無添加にこだわった、もずくを練り込

んだ麺、佃煮、菓子類などの加工品の製造に力を入れています。

24

生鮮品

1次加工品

最終加工品

伊平屋村漁業協同組合 伊平屋村

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

PR一言 昭和４５年に開業し５０年余り仲買業に携わり沖縄近海の鮮魚を数多く提供しております。

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

23 生鮮品 ㈱マルエイ商事 那覇市
http://maruei-

sengyo.co.jp

12



①活すっぽん ：保存温度（常温＊シーズンによっては要冷蔵）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）

主に飲食店向けの出荷となります。

②解体済冷凍すっぽん ：保存温度（要冷凍）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）

解体する手間が無く冷凍保存可能な解体済すっぽんです。

③沖縄パインすっぽんプレミアムスープ 極 ：保存温度（常温）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）

高級食材として提供している「沖縄パインすっぽん」をご自宅の食卓で味わう事ができます。

③沖縄パインすっぽんプレミアムスープ 極（身入り） ：保存温度（常温）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）

高級食材として提供している「沖縄パインすっぽん」をご自宅の食卓で味わう事ができます。

PR一言 ミシュラン3つ星獲得店など、高級食材として提供している「沖縄パインすっぽん」

オリジナルブランドの「沖縄パインすっぽん」を全国へ向け出荷しており、すっぽん独特の臭みが無く、身の柔らか

な美味しいすっぽんを育てています。ミシュラン3つ星獲得店をはじめ、各名店へ高級食材として提供している「沖

縄パインすっぽん」を、県内各店舗様においても是非ご提供いただきたいと思っております。

26
生鮮品

１次加工品
㈱亀月 八重瀬町

https://pine-

suppon.jp/

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

・かりゆしキンメ(生鮮)　：保存温度（要冷蔵）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）

沖縄県では、ナンヨウキンメしか獲れないと言われていたのですが、実際には金目鯛のメッカである伊豆と同種の金目鯛が沖縄近海にも海遊してい

る事が第八新漁丸により証明されました。しかしながら、沖縄で獲れる金目鯛は伊豆のように歴史が深いわけでなく認めてもらいにくい為、第八新

漁丸の船内にて組み合わされた窒素とシークーラーでの鮮度管理による差別化を行い、漁師さんと二人三脚でブランド化を図っています。

・かりゆしキンメの一夜干し　：保存温度（要冷凍）、配送方法（郵送・宅急便）販売時期（通年）

沖縄の金目鯛に合う沖縄の塩を使用しました。

金目鯛の旨みが1番引き出せる塩分濃度を試行錯誤し、カラカラに干さない一夜干しでしっとりと仕上げています。

金目鯛の優しい旨みと甘みがお口の中に広がります。

・トビイカの干物　：保存温度（要冷凍）、配送方法（郵送・宅急便）、販売時期（通年）

一度食べたら止まらない、沖縄県産トビイカのふっくらソフト干物。

干物なのに『ふっくらでジューシー』その上、干物特有の噛めば噛むほど旨味がたっぷり味わえる仕上がりとなっています。

美味しさの秘訣は、無添加・冷風乾燥機！天日干しの最も良い条件を再現する干物専用乾燥機を使用する事で、魚体の表面を固くせずに水分の抜け

を均一にさせるとともに、オゾンによって魚介類特有のにおいを和らげています。

ご家庭のお食事の一品、お酒のおつまみ、急な来客の際のおもてなし、お土産に大好評です。

PR一言 沖縄の美味しいをこだわりを持ってお届けします！ストーリーと共に楽しんで欲しいです！

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

25
生鮮品

１次加工品
(株) Noah's Ark 糸満市

https://instagram.c

om/noah_wavyyy?i

gshid=MzRlODBiN

WFlZA==

13



OKINAWA CHOCOLATE カラキ、シークヮーサー、月桃、泡盛まるた  各30g 28度以下冷暗所にて保管、通年

やんばるの特産品とガーナ産カカオ豆で作るチョコレートを合わせ、風味豊かな板チョコレートに仕上げました。

ドライフルーツチョコレート パイナップル（屋我地島/東村）、今帰仁スイカ、青マンゴー（国頭村） 40-45g/個

28度以下冷暗所にて保管、通年

自家製ドライフルーツに合うようチョコレート作り、ディップしました。

カカオ黒糖 50g、常温、通年

ウガンダ産カカオニブに県産黒糖を絡めたとけないチョコ。

カカオ黒糖モリンガ 50g、常温、通年

カカオ黒糖に県産有機モリンガパウダーを合わせた、優しく黒糖引き立つ味わい。黒糖メーカーと共同開発。

OKINAWA CHOCOLATE ドライフルーツチョコレート カカオ黒糖/カカオ黒糖モリンガ

『紅麹あまざけ』 自社製造の紅麹を使用した健康飲料。砂糖不使用、ノンアルコール。

『紅濱の唐芙蓉』 とうふようの老舗ブランド『紅濱』。取引店舗多数、認知度が高く、リピートも多いです。

『飲むフルーツ酢』 小売用、ギフト用だけでなく業務用もあり。ﾋﾞﾈｶﾞｰｻﾜｰとしての提供やﾉﾝｱﾙｺｰﾙ需要あり。

『マキ屋の紅こうじ（液体紅麹）』

料理にコクが出ます。業務用あり。帝国ホテル（中華）にて使用実績あり。

①保存温度‥‥常温

②配送方法‥‥ヤマト宅急便もしくは自社便

③販売時期‥‥通年

PR一言
名護市で発酵食品を製造している会社です。昨年2022年、㈱紅濱から『紅濱の唐芙蓉』『飲むフルーツ酢』の事業譲

渡を受けました。自社製造の紅麹を使用した商品、やんばる素材を使用した商品を製造しております。

28 最終加工品 ㈱マキ屋フーズ 名護市
https://tsuku2.j

p/makiya545889

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

沖縄の素材と海外産の良質なカカオを組み合わせ、沖縄を味わうチョコレートづくりをしています。

仕入れる沖縄の素材はできる限り生産者から直接仕入れ、誰がどこでどのように生産しているのか、トレーサビリティを取ってい

ます。ものづくりの背景を自分たちの目で見て作って伝えることで、沖縄の価値・魅力づくりに貢献していこうと取り組みをして

います。

PR一言
沖縄の素材の良さを楽しむクラフトチョコレート

ショップ、ターンダウン、レストラン等で沖縄の味をお楽しみいただけます

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

27 最終加工品 ㈱ローカルランドスケープ 大宜味村
https://okinawa

cacao.com/
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・黄金フィナンシェ ：保存温度（常温）、配送方法（郵送）、販売時期（通年）

お土産で人気のフィナンシェに黄金芋を練り込み、国産小麦粉・北海道バター・きび糖使用。

・うるまの金プリン ：保存温度（冷凍）、配送方法（郵送）、販売時期（通年）

黄金芋の焼き芋をたっぷり入れ、くがに卵と生クリームを使用したカスタードプリン。

・黄金の焼き芋プリン ：保存温度（冷凍）、配送方法（郵送）、販売時期（通年）

黄金芋の焼き芋をたっぷり使用した焼き芋プリンです。生クリーム・卵使用していません。

黄金フィナンシェ うるまの金プリン 黄金の焼き芋プリン

①弊社について

②エントリー商品

・まるでチーズな島どうふ

冷蔵商品。島どうふを味噌漬けして熟成させた後、桜チップの煙で燻製した商品です。

スモークチーズのような食感、味が楽しめます。ヴィーガン対応です。

・スモーク島どうふのオイル漬け

島どうふを燻製し小さくカットしたものをオリーブオイルに漬けて、常温商品の「アヒージョ」にしました。

ワイン、泡盛に合います。ヴィーガン対応です。

・各種OEM商品の相談：自社で企画したものを商品化する事が可能です。

開発担当がおりますので、カレー、プリン、肉製品等、３温度帯での種類の商品の開発・製造が可能です。

沖縄うるま市に創業して１０年の食品メーカーです。特徴は設備しているラインの種類が多いのでプリン・ハンバー

グ・カレー等、多種な商品の製造が可能です。NB商品は燻製商品を中心に沖縄の食材を活かしたものを製造販売し

ております。OEM商品も多く手掛けており、小売業、農林水産業、観光事業者、飲食店向けに多くの商品を製造させ

て頂いております（３温度帯対応です）。

PR一言 沖縄らしいNB商品の販売とOEM商品開発の相談ができる食品メーカーです。

30 最終加工品 (株)食のかけはしカンパニー うるま市
https://fc-

kakehashi.jp

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

伊計島の自社農園で黄金芋を中心に甘藷の栽培を農薬・化学肥料を使用せず行っております。その黄金芋の焼き芋を

使用した様々な加工食品を生産・販売を行ったおります。

黄金芋の栽培から生産加工品まで一括で行っており、地産地消・国産品粗材にこだわった商品を宿泊事業者様と連携

して、より多くのお客様へ届けたい。

PR一言 農家だから黄金芋をたっぷり使用し美味しさを最大限に生かした逸品

ブース番号 カテゴリー 会社名 所在地 HP

29 最終加工品 黄金茶屋 うるま市
http://www.oug

onchaya.com/
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LHANICO沖縄出荷カレンダー　沖縄の野菜・果物カレンダー
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